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1
Obanzai BIFA IV

-kleine japanische Tapas
-small japanese Tapas

2
Tsutsumi-yaki Fkfit & 2 D Z O WAHBEE
-Gebackenes Lachs filet und Pilzen mit Miso Sof3e
in Backpapier zubereitet

-baked salmon filet and mushrooms with miso sauce
prepared in baking paper

3

Wan-mono fi§ &5t

*1.2.3.4.6.7.9.10.11.14

*1.4.6

-Suppe auf Edamame Basis
mit gebratenes wolfsbarsch filet und Gemiise
-Edamame based soup

with pan-seared sea bass filet and vegetables
*1.2.3.4.6.7
4

Steak ‘7 4 LA KR ER Al -1~

-schonend sous-vide gegartes Rinderfilet
mit Yuzu-Kosho
-beef filet gently cooked sous-vide
with Yuzu Kosho

5
Maki-Sushi AH D fa BAi~ # 5] il

-Tagesfisch, veredelt durch Kombu-Algen (Sushi-Roll)

-daily fish filet refined with kombu seaweed(sushi roll)
*1.2,6.8
6

Dessert 5 — X0 H&bH Y 7 — |

-Cookie mit Frischkise, Tages Dessert
-cookie with cream cheese, daily dessert

*1.2,6.8

*1.3.7




