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1
Salat fit fih 1+ v I Ik

-Lachs und Gemiise
mit Yuzu Ponzu und pochierte Eier
-salmon and vegetables
with Yuzu Ponzu and poached egg

2
Obanzai BiFA I\

-kleine japanische Tapas
-small japanese Tapas

3
Wan-mono %8732 i HgIeE

-Suppe auf Pflaumen Basis
mit Gelbschwanz und Gemiise
-Plume based soup
with Yellowtail and vegetables

4
Nanban =AY B2 (5 e ) NTOAZALZLY — R
-frittiertes (Hiithnerfleisch oder Tagesfisch (+2€))

Basilikum-Tarnar-Sof3e
-deep fried (chicken or daily fish (+2€))

Basil-Tartar sauce

*1.3.4.6

*1.2.3.4.6.7.9.10.11.14

*1.4.6.11

*1.3.4.6.10

5
Gomoku-meshi V7. & D IRE AR TR

-gewiirzter Reis mit Jakobsmuscheln und verschieden Pilzen
-seasoned rice with scallop and mushrooms

6
Dessert ¥ — X85 HED YV 7 — b

-Cookie mit Frischkise, Tages Dessert
-cookie with cream cheese, daily dessert

*1.6.11.14

*1.3.7




