
ichi Abend Menü　€ 78
März/March

1 
Obanzai おばんざい�

-kleine japanische Tapas 
    -small japanese Tapas 

*1.2.3.4.6.7.9.10.11.14 

2 
Taki-mono 春鯛 旬野菜 豆腐 炊き合わせ 
     -gekochter Dorade, Gemüse und Tofu  

mit Süße Sojasoße 
-cooked sea bream, vegetables and tofu  

with sweet soy sauce 
*1.3.4.6.14 

3 

Chawan-mushi 季節の茶碗蒸し 
-gedämpfter japanischer Eierpudding, Dashi 

-steamed Japanese egg custard, Dashi 
*1.2.3.4.6.14 

4 
Kawari-Age 白身魚 梅肉 カダイフ揚げ�

-frittierter Tagesfisch mit Pflaumen  
eingewickelt in Kataifi-Teig 

     -Deep fried daily fish and plum paste  
rolled in kataifi 

*1.3.4.6 

5 
Matsuri-Sushi 祭り のっけ寿司 

-verschiedene Rohfische und Meeresfrüchte  
serviert auf  Sushi-rollen 

-Sushi rolls decorated with fish and seafood 
*1.2.3.4.6.11 

6 
Dessert チーズ饅頭 日替わりデザート�
-Cookie mit Frischkäse, Tages Dessert 

-cookie with cream cheese, daily dessert 
*1.3.7

<Otoshi お通し>


