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1
Obanzai BIA T

-kleine japanische Tapas
-small japanese Tapas

2
Taki-mono & AJ¥F U REHbE

-gekochter Dorade, Gemiise und Tofu
mit Siille Sojasof3e
-cooked sea bream, vegetables and tofu
with sweet soy sauce

*1.2.3.4.6.7.9.10.11.14

*1.3.4.6.14

3

Chawan-mushi Z=fifi O 25 7% L

-gedampfter japanischer Eierpudding, Dashi
-steamed Japanese egg custard, Dashi

4
Kawari-Age A& fi tigR 71 X4 7150

-frittierter Tagesfisch mit Pflaumen
eingewickelt in Kataifi-Teig
-Deep fried daily fish and plum paste
rolled in kataifi

*1.2.3.4.6.14

*1.3.4.6

5
Matsuri-Sushi £ 9) @ - 1} # ]

-verschiedene Rohfische und Meeresfriichte
serviert auf Sushi-rollen

-Sushi rolls decorated with fish and seafood
%1.2.3.4.6.11

6
Dessert +— Xf&8H HED Y 7% — b

-Cookie mit Frischkise, Tages Dessert

-cookie with cream cheese, daily dessert
*1.3.7




