
ichi Abend Menü　€ 78
06.08.2026~29.08.2026

1 
Obanzai おばんざい 

-kleine japanische Tapas 
    -small Japanese Tapas 

*1.2.3.4.6.7.9.10.11.14 

2 
Yaki-mono 白身魚 黄金焼�

-gebackener Tagesfisch mit Seeigel und Miso-Soße 
     -baked daily fish with sea urchin and miso sauce 

*1.3.4.6 

3 
Salat 魚介 紫蘇 ポン酢ジュレ  

     -Tagesfisch und Gemüse mit Ponzu-Gelee Soße 
-daily fish and vegetables with Ponzu- jelly sauce 

                                                                                                               *1.2.4.6 

4 
Sukiyaki 鴨すき焼き 

-gebratene Entenbrust und Gemüse  
mit süß-Salziger Sojasoße und pochierte Eier 

-Pan seared duck breast and vegetables  
with sweet and savory soy sauce and poached egg 

*1.3.6 

5 
Hiyajiru 宮崎郷土料理 冷汁 鯖 梅�

    -kalte Misosuppe mit  Japanische Plaumenpaste  
und Makrele auf  Reis  

(Regionale Küche aus Miyazaki) 
-cold Miso soup with Japanese plum paste  

and mackerel on top of  rice  
(Regional cuisine from Miyazaki) 

*1.4.5.6.8.11 

6 
Dessert チーズ饅頭 日替わりデザート�
-Cookie mit Frischkäse, Tages Dessert 

-cookie with cream cheese, daily dessert 
*1.3.7

<Otoshi お通し> 
*1.2.3.4.6.11

Menüdauer: ca. 2,5 Stunden 
Course duration: approx. 2.5 hours 

Letzter Dessert & Getränk: 21:45 Uhr 
Last dessert & drink order: 9:45 PM 

Schließung: 22:00 Uhr 
Closing time: 10:00 PM


