
ichi Abend Menü　€ 78
02.07.2026~03.08.2026

1 
Obanzai おばんざい 

-kleine japanische Tapas 
    -small Japanese Tapas 

*1.2.3.4.6.7.9.10.11.14 

2 
Obi-Ten 飫肥天�

-hausgemachter frittierter Fischkuchen mit Tofu und Miso, 
nach Art der Miyazaki-Küche. 

-a homemade fried fish cake with tofu and miso,  
in the style of  Miyazaki cuisine. 

*1.3.4.6 

3 
Tamago Tofu 海鮮 卵豆腐 

-Eier-Tofu mit Tagesfisch und süßer Sojasoße 
-egg tofu with daily fish and sweet soy sauce 

*1.3.4.6 

4 
Nanban 冷やし魚南蛮 タルタルソース�
-frittierter Tagesfisch (Kalte Gerichte) 
mit Tartar-Soße und süß-saurer Soße 
  -deep fried daily fish (cold dish) 

with Tartar sauce and sweet sour sauce 
*1.3.4.6.10�

5 
Unagi 鰻蒲焼 炊き込みご飯�

-gegrillter Aal auf  gewürztem Reis 
-grilled eel on seasoned rice 

*1.3.4.6.11 

6 
Dessert チーズ饅頭 日替わりデザート�
-Cookie mit Frischkäse, Tages Dessert 

-cookie with cream cheese, daily dessert 
*1.3.7

<Otoshi お通し> 
*1.2.3.4.6.11

Menüdauer: ca. 2,5 Stunden 
Course duration: approx. 2.5 hours 

Letzter Dessert & Getränk: 21:45 Uhr 
Last dessert & drink order: 9:45 PM 

Schließung: 22:00 Uhr 
Closing time: 10:00 PM


