—
ichi Abend Menu € 78
02.07.2026~03.08.2026

<Otoshi B L >

1
Obanzai BITA IV

-kleine japanische Tapas
-small Japanese Tapas

*1.2.3.4.6.11

*1.2.3.4.6.7.9.10.11.14

2
Obi-Ten fRIER

-hausgemachter frittierter Fischkuchen mit Tofu und Miso,
nach Art der Miyazaki-Kiiche.

-a homemade fried fish cake with tofu and miso,
in the style of Miyazaki cuisine.

*1.3.4.6
3
Tamago Tofu fFF JH GRS
-Eier-Tofu mit Tagesfisch und siier SojasoBe
-egg tofu with daily fish and sweet soy sauce
*1.3.4.6
4
Nanban 5% L fiH# XA Z LY — R
-frittierter Tagesfisch (Kalte Gerichte)
mit Tartar-SoBle und sii3-saurer Sofle
-deep fried daily fish (cold dish)
with Tartar sauce and sweet sour sauce
*1.3.4.6.10
)
Unagi 88ilibe IR Z A% Tk
-gegrillter Aal auf gewiirztem Reis
-grilled eel on seasoned rice
*1.3.4.6.11
6
Dessert 7 — X OF%b Y 7% —
-Cookie mit Frischkise, Tages Dessert
-cookie with cream cheese, daily dessert
*1.3.7

Meniidauer: ca. 2,5 Stunden

Course duration: approx. 2.5 hours
Letzter Dessert & Getrank: 21:45 Uhr
Last dessert & drink order: 9:45 PM
SchlieBung: 22:00 Uhr

Closing time: 10:00 PM




