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1
Obanzai BIZA IV

-kleine japanische Tapas
-small japanese Tapas

2
Dengaku i i1 S2FHKIGTHZE
-gebackener Aubergine und Tagesfisch
mit Seeigel und Miso-Sof3e
-baked eggplant and daily fish

with sea urchin and miso sauce

3

Ganmodoki E&ifl £ ifE DA D EZ fH1)

-frittierter Tofu-paste
mit Venusmuscheln, Garnelen und Gemiise
-deep flied tofu paste
with clam, shrimps and vegetables

4
Agemono fifi L 7D NIV IV IV —A

-Panierter Thunfisch
mit Basilikum-Tartar-Sof3e
-deep fried breaded tuna
with Basil-Tartar sauce

5
Takikomi Gohan Ffil JGAA T B EH D

-gewiirzter Reis mit Dorade und Gemiise
-eine klare Suppe (Briihe aus Fisch)
-Seasoned rice with sea bream and vegetables
-clear soup (fish broth)

6
Dessert +—Xf@¥ HEDLH 7H — b

-Cookie mit Frischkise, Tages Dessert
-cookie with cream cheese, daily dessert
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