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ichi Abend Menu € 78
05.02.2026-02.03.2026

<Otoshi B L >
*1.2.3.4.6.11

1
Obanzai BIZA IV

-kleine japanische Tapas
-small japanese Tapas

2
Agemono {iE & W7 HR A
-frittierter Fischpastete
(Garnelen, Jakobsmuscheln und Lotuswurzel)
Pflaumen-SoBle
-fried fish paste
(prawns, Scallop and lotus loot)
plum sauce

*1.2.3.4.6.7.9.10.11.14

*1.2.3.6

3
Chawan-mushi Z5iz& L

-sanft gedampfte Eiercreme, auf Dashi aufgebaut
-a refined steamed egg custard in Dashi

4
Oden BTA

-Eintopf mit frittierter Fischpastete, Mochi,
Omelette und Rettich nach Japanischer Art Dashi
-Stew made with deep fried fish paste, Mochi,

Omelet and radish(daikon) with a Japanese dashi
*1.3.4.6.10.14
)

Futo Maki #fif K& %

-Sushi-rollen mit Tagesfisch,
Gemiise und Pilz

-Sushi rolls with daily fish,

Vegetables and mushrooms

*1.2.3.4.6

*1.3.4.6.11

6
Dessert F¥— X380 H&DH Y 7% — |

-Cookie mit Frischkise, Tages Dessert

-cookie with cream cheese, daily dessert
*1.3.7




