Wb

ichi Abend Menu € 78
01.10.2026~02.11.2026

<Otoshi BEL>
*1.2.3.4.6.11

1
Obanzai BIFA

- kleine japanische Tapas

- small Japanese Tapas
*1.2.3.4.6.7.9.10.11.14

2
Tsutsumi-yaki fit B3R D2 EPIER BABEX

- Lachs im Backpapier gebacken mit Gemiise und Pilzen
Miso-SoB3e mit Seeigel
- Salmon Baked in Baking Paper with Vegetables and Mushrooms

Miso sauce with sea urchin
*13.4.6

3
Wan-mono $B45 B3¢ HERESHNT

-Schwalzer Kabeljau und Gemiise
mit Pflaumen Sof3e
-Black Cod and vegetables

with Japanese Plume sauce
*1.4.6

4
Harumaki ffi %% 7 —X &

- Knuspige Friihlingsrollen mit Gelbschwanzmakrele, Shiso und Kése

- Crispy Spring Roll with Yellowtail, Shiso and Cheese
*1.4.6

5
Kamo Soba #8Z 1%
-Japanische Buchweizennudeln
wiirziger Dashibriihe mit Entenbrust und Lauch
-Japanese buckwheat noodles

savory dashi broth with duck breast and leek
*1.4.6.11

6
Dessert ¥ — X885 HEDLY 7F—}

+Cookie mit Frischkése, Tages Dessert

*cookie with cream cheese, daily dessert
137

Meniidauer: ca. 2,5 Stunden

Course duration: approx. 2.5 hours
Letzter Dessert & Getrink: 21:45 Uhr
Last dessert & drink order: 9:45 PM
Schliefung: 22:00 Uhr

Closing time: 10:00 PM



