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ichi Abend Menu € 69
Oktober/October

<Otoshi HiE L >

1
Wan-mono i##EEE §5it
-Suppe auf Edamame Basis
mit gedampfte Garnelenpaste und Gemiise

-Edamame based soup
with steamed prawn paste and vegetables

2
Obanzai BIFA I

-kleine japanische Tapas
-small japanese Tapas

3
Sukiyaki I3 2B %

-Entenbrust und Gemiise
mit siillen Sojasofle und pochierte Eier
-Duck breast and vegetables
with sweet soy sauce and poached egg

*1.2.3.4.6.7

*1.2.3.4.6.7.9.10.11.14

*1.3.6

4
Nanban #IR#Y) FHE (5 xa ) SOV EZALEZLY —R
-frittiertes (Hiihnerfleisch oder Tagesfisch (+2€))

Basilikum-Tarnar-Sof3e
-deep fried (chicken or daily fish (+2€))

Basil-Tartar sauce

*1.3.4.6.10
Gomoku-meshi fif & iy < & IREIAAR TR
-gewiirzter Reis mit Lachs und Forellen Kaviar
-seasoned rice with salmon and traut caviar
*1.4.6.11

6
Dessert 7 — X80 HEEDL Y 7% — b

-Cookie mit Frischkise, Tages Dessert

-cookie with cream cheese, daily dessert
*1.3.7




