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1
Obanzai BIFA T W

-kleine japanische Tapas

-small japanese Tapas
*1.2.3.4.6.7.9.10.11.14

2
Nanban %% L& (B xx f) SYVLELEZLY —R
-frittiertes (Hiithnerfleisch oder Tagesfisch (+2€))
mit Basilikum-Tartar-SoBe(kalte Gerichte)
-deep fried (chicken or daily fish(+2€))

with Basil-Tartar sauce (cold dish)
*1.3.4.6.10

3
Nimono BUK ¥ UE RZHbH

-gekochter Fischpastete, Gemiise und Tofu
mit Siile Sojasof3e
-cooked fish paste, vegetables and tofu

with sweet soy sauce
*1.3.4.6.14

4
Tamago Tofu i#fif YR

-Eier-Tofu mit Tagesfisch und Meeresfriichte

-egg tofu with daily fish and seafood
*1.2.3.4.6.11

d
Hiyajiru =8 R it fis
-kalte Miso Suppe mit Makrele auf Reis
(Regionale Kiiche aus Miyazaki)

-cold Miso soup with mackerel on top of rice

(Regional cuisine from Miyazaki)
*1.4.5.6.8.11

6
Dessert 57— X HEDL Y 79— b

-Cookie mit Frischkise, Tages Dessert

-cookie with cream cheese, daily dessert
*1.3.7




