—
ichi Abend Menu € 68

Februar/February - Marz/March

<Otoshi B L >

1
Obanzai BIXA I\

-kleine japanische Vorspeisen

-small japanese starters
*1.2.3.4.6.7.10.11.14

2
Yaki-mono KHDfH R uZ NI 2z v kb

-gebackener Tagesfisch und Porree
mit Basilikum-Tartar-So3e und Panierte Mehl

-baked daily fish and leek
with Basil-Tartar sauce and bread crumbs

*1.3.4.6.10
3
Salat BN %5 % B35 LIZARE
-gemischter Salat mit Hihnchenbrust
-mixed Salad with chicken breast
#1.4.6.10

4
Kawari-Age iff& & #iR R 220 Y $31F

-frittierter Garnelen und Lotuswurzel mit Pflaumen

-Deep fried prawns and lotus loot with plum paste
*1.2.3.6

5
Futo Maki i K& %
-Sushi-rollen mit Tagesfisch, Omelette,
Gemiise und gekochte Pilz

-Sushi rolls with daily fish, omelet,

Vegetables and boiled mushrooms
*1.3.4.6.11

6
Dessert F— Xf#UH

-Cookie mit Frischkase

-cookie with cream cheese
*1.3.6.7




